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Forretter:
Kveitefi let med julienne grønnsaker og pesto ......................................................................Kr 72,-

Pannestekt fjellfi sk med salat og balsamicosirup .................................................................Kr  68,-

Spekeskinke med salat, vinagrette og ristede nøtter ..........................................................Kr  78,-

Andebryst med toast på en seng av salat med chili/lime sirup.......................................Kr  89,-

Hovedretter:
Helstekt elgfi let med tyttebærtrekt pære, stekt skogsopp, 
broccoli, urtepoteter og rødvins glace .....................................................................................Kr  285,-

Okse indrefi let med tomatconfi t, stekt sopp, fylt scuash
bakt charlotteløk, stekte poteter og peppersaus ..................................................................Kr  275,-

Ytrefi let av svin servert med aspargesbønner, bacon, 
sjampinjong a la cremé, broccoli, urtepoteter og vinsaus .................................................Kr  268,-

Kalvesteik med broccoli, blomkål, gulrøtter, sjampinjong,
kokte poteter og fl øtesaus ............................................................................................................Kr  198,-

Pestobakt kveitefi let med broccoli, asparges, spinat, rødløk, 
urtepoteter og safransaus .............................................................................................................Kr  235,-

Ovnsbakt torsk med glassert småløk, broccoli, gulrøtter, 
persillesmør og kokte poteter .....................................................................................................Kr  225,-

Desserter:
Heias ostekake med kirsebærkompott ....................................................................................Kr  65,-

Sjokolade ganach med frisk frukt, bær coulies og vanilje mousse .................................Kr  62,-

Heias hjemmelagde karamellpudding med krem ...............................................................Kr  58,-

God gammeldags eplekake med krem ....................................................................................Kr  56,-

Har dere andre ønsker, så ta gjerne kontakt.
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Tlf 62 42 02 00      post@heiahotell.no        www.heiahotell.no      – � eille je itte forla� r


