
H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H

H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H

H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H

H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H

H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H

H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H

H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H

H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H

H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H H HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH HH H

Spekemat anretning:

Spekeskinke, fenalår, morrpølse, speket storfekjøtt, salami, stabburpølse.
Potetsalat, eggerøre, salat, dressing, rømme, fl atbrød, brød og smør.
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Havets festbord:

Reker, kreps, sjøkreps, kongekrabbe, 
krabbe, kamskjell, blåskjell, scampi, tre 
typer sild, lakserullade, hel kokt ørret, 
pepperlaks, røkelaks, gravlaks, pestobakt 
kveite, to typer kaviar, eggerøre, rødløk, 
purreløk, sennepsaus, sitron, salat, 
dressing, rømme, majones, aioli, 
hvitløkbrød, loff, smør.

Spør oss gjerne om sesong. Utvalget kan 
variere og være bedre i sesong. 
Utover det skaffer vi det meste etter 
ønske. 
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